Studentlnnen planen ihr erstes
Bewirtungsmanagement-Projekt Frontcooking der
Azubis des bklm und der Studenten der
Hotelfachschule BELHOGA, Ahaus

Borken/Ahaus (MF/HO) Am 14.10.2008 fiel der Startschuss fur
unser erstes Eventprojekt der Hotelfachschule BELHOGA, Ahaus, in
Zusammenarbeit mit den Oberstufen der Koéche des bklm sowie
mit dem Kaufhaus Kaufland in Borken.

Bildunterschrift (vinr): Melanie Bossmann, Christine Peyrinck,
beide Studentinnen der BELHOGA, mit dem Auszubildenen Paul
Szarmach, Koch der Oberstufe des bklm am Marktstand

im Kaufhaus Kaufland, Borken

Die Auszubildenden des Kauflandes traten mit uns in Verbindung mit der
Bitte ihnen bei ihrem Projekt ,,Auszubildende leiten Kaufland“ zu
unterstitzen und drei Wochen lang jeden Dienstag in Borken Frontcooking
zu betreiben.

Far uns war direkt klar, dass wir dieses Projekt gerne begleiten. Gesagt,
getan! Nachdem wir Ralf Schwinning und Marco Ingenhorst, zwei
Studenten, als Projektleiter bestimmt hatten, ging es auch schon los. Zwei
Wochen wahrend des Unterrichtes hatten wir Zeit dieses Event zu planen,
um es anschliel3end in die Praxis umzusetzen.

Ziel des Projektes war den Kunden im Kaufland an 6 verschiedene
Marktstdnde zu Themen wie ,,Fisch & Meeresfrichte®, ,,Obst & Gemuse*“,
»Aus dem Wok*, ,Anti-Pasti*, ,,Kase & Brot“ sowie “Alkoholfreie Cocktails*
im Rahmen einer ,,Italienischen Woche* zu zeigenund zu erlautern, wie
und was man mit wenig Aufwand schnell gesund, lecker und frisch
zubereiten kann, ohne viel Geld auszugeben und altbekannte Gerichte
wieder neu zu entdecken.

Nachdem die Planung fertig gestellt war, konnte es auch schon mit der
Praxisphase losgehen.

Die ersten beiden Frontcooking-Dienstage, 04.11. und 11.11., haben wir
schon hinter uns. Von den Kunden war nur positives Feedback zu héren:
Sie wiurden sich 6fters Uber solche Veranstaltungen freuen, da sie sehr
viele Tipps und Tricks mitnehmen konnten.



Falls sie uns auch noch mal besuchen méchten, haben wir noch den
Termin am 18.11.2008 im Kaufland Borken. Die Erlebnis findet von 09.00
Uhr bis 19.00 Uhr statt.

Wir wirden uns freuen, wenn sie uns besuchen und eins ist ganz sicher -
dass wir weitere Projekte planen und durchfihren wollen, denn nur so
kénnen wir weitere Erfahrungen sammelin.

Weitere Informationen auf www.bklm-ahaus.de
Artikel auf www.pressehof.de:
http://www.pressehof.de/Pressemitteilungen n 1.htm&meld=18-1509-

Tourismus-Studentlnnen-der-Hotelfachschule-BELHOGA-planen-und-
setzen-erstes-Bewirtungsmanagement-Projekt-um

Artikel auf www.cafe-future.net:

http://www.cafe-future.net/aktuell/news/pages/16084.html
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